
Höstgryta med 
hjortkorv &  
kantareller

Fler recept på www.korvhuset.com



 

~ Höstgryta med hjortkorv & kantareller ~  

till 4 pers.
 

500 gr örtkryddad hjortkorv
1 stor palsternacka

1 stor morot
1 rödlök

1 liten bit purjolök
Kantareller färska, torkade eller konserv

50 cl rödvin
4 msk mörk fond

2 msk smör
3 msk socker

1 tsk salt  

Nymalen vitpeppar efter behov

På www.korvhuset.com hittar du hela vårt sortiment med 101 sorters 
korv från hela världen. På sajten kan du också enkelt beställa kall korv för 
avhämtning. Där finns också alla recept samlade. Du kan ladda ner dom 

som pdf-filer och skriva ut på din egen skrivare. 
 

Höstgryta med hjortkorv är recept nr 8

Smält sockret i en kastrull på medelstark värme. När sockret smält 
och fått en karamelliknande färg tillsätter du rödvinet lite i taget och 
vispar samtidigt. Slå i fonden och peppra, låt såsen reducera ner till 
ca 4 dl återstår, ställ åt sidan. Skala och dela rotfrukterna och löken, 
skär hjortkorven i lagom bitar.
Fräs korven, grönsakerna och svampen gyllenbruna i smör, slå på 
rödvinssåsen och låt grytan sjuda ca 20 min, Klart!

Servera med kokt potatis eller ris. Smaklig spis!
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